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10 Hauben flir den Life Ball: Cateringkultur orchestriert 2500 Euro Charity-Menu
von Obauer, Wallner und Stiegl
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Ein kulinarische Symphonie in 10 Hauben orchestrieren die Wiener Gourmet-Experten von
Cateringkultur und ihr Eigentumer Thomas Gailer, gemeinsammit Event-Guru Jirgen
Hirzberger-Taylor und Wolfgang Rosams Falstaff fiir die ,LIFE + Solidarity Gala™ am 8.
Juni im Wiener Rathaus. Um 25.000 Euro (10 Platze) , bez. 2500 Euro pro Person, darf man
mit den internationalen Top-Gasten des Life Ball tafeln und sich von Karl & Rudi Obauer
(4 Hauben) , Hubert Wallner (3 Hauben) und Max Stiegl (3 Hauben) , in Summe also 10 Hauben,
mit Kaviar-Creme, geschmorten Rinderbacken und anderen Kostlichkeiten verwohnen

lassen. Tickets gibt’s auf https:// lifeplus.org
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Wien, 25. Marz 2019. Vorder Life Ball-Er6ffnungsshow am 8. Juni 14dt der Verein LIFE +
zur ,Solidarity Gala"™, einemexklusiven Bankett im Festsaal des Wiener Rathauses, ein.
Als Chef-Dirigent dieser kulinarischen Symphonie fungiert Thomas Gailer von der Wiener
Cateringkultur, der gemeinsammit Event-Guru Jurgen Hirzberger-Taylor undWolfgang
Rosams Falstaff diesen kulinarischen Hohepunkt bespielt. Solisten in diesem
lukullischen Meisterstiick sindvier —mit insgesamt 10 Hauben gekrdnte —Starkdche aus
Osterreich. Zum Preis von 2500 Euro pro Person verwéhnen: Karl & Rudi Obauer (4 Hauben)
aus Werfen, Hubert Wallner (3 Hauben) vom See Restaurant Saag und Max Stiegl (3 Hauben)
vom Gut Purbach. Thomas Gailer: ,Mit diesem Gala-Dinner zeigen wir, was in Osterreich
kulinarischmdéglich ist. Dass wir, auf Empfehlung von Wolfgang Rosam, mit diesen vier
Ausnahmekochen ein Ment entwickeln durften, ehrt uns sehr. Ich wage sogar zu behaupten,
dass unsere Gala-Gaste ein kulinarischer Olymp erwartet, der sonochnie in Wien

umgesetzt wurde.™
6-Minuten-Ei, Ochsenbacken, Valrhona-Schokotarte

Und tatsdchlich sucht das Programm fiir die 250 GAste seinesgleichen. Als Vorspeise
kredenzen Karl und Rudi Obauer ein 6-Minuten-Ei mit Kaviar-Creme und Kaviar von Walter
Grill. Hubert Wallner serviert als Hauptgang geschmorte Rinderbackemit Triffelpolenta
oder RAmarat-Soufflé undMax Stiegl zeigt sein ,Falstaff in Love"“, eine Valrhona-
Schokotarte. Um25.000 Euro (10 Platze), bez. 2500 Euro pro Person, tafelt mandannmit
den internationalen Top-Gasten des Life Ball, geniellt exklusive Live—-Acts und kann bei
einer Benefiz-Auktionmit exklusiven Kinstlerarbeiten, limitierten Sondereditionen
und Sammlersticken zugunsten von nationalen und internationalen HIV/ AIDS-

Hilfsorganisationenmitbieten.

Tickets gibt’s aufhttps:// lifeplus.org

Uber Cateringkultur



Bei jedem Event das Beste zu geben, ist die Philosophie der Wiener Unternehmensgruppe
Cateringkultur. Die von Thomas Gailer und Thomas Egger im Jahr 2002 gegriindete Firma
betreibt zahlreiche Gastronomiebetriebe undbeschaftigt mehr als 50 Mitarbeiter. ,Die
Qualitat und Optik der Speisen, die Serviceablaufe, alles muss perfekt passen, denn
dann und nur dann kdnnen wir unsere Kunden und Gdste von unserem Konnen iiberzeugen", so
Gailer. Einer der Hohepunkte der Unternehmensgeschichte war die Ausrichtung der
Festbanketts anldsslich der Hochzeit des Bruders der holl&dndischen Kénigin Maxima,

Juan Zorreguieta, 2014 im Palais Liechtenstein.
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