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Trotz Lockdown: Le Burger eroffnete in der ShoppingCity Seiersberg mit Take-
away und Lieferservice. Grand Opening am 17. Dezember mit 111 Gratis-
Gutscheinen

¢
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Presseaussendung

~Frisch, handgemacht und mit Liebe zubereitet", lautet das Motto von Le Burger, dem
Wiener Familienunternehmen, das mit seinen ,Burgerunikaten™ in Sachen Buns und Patties
in Osterreich MaBstidbe setzt. Nach monatelangen Bauarbeiten ging amMontag die 380m?
grofe Burgermanufaktur in der ShoppingCity Seiersberg, vorerstmit Take-away und
Lieferservice, inBetrieb. Das eigentliche ,Grand Opening"“ firs Publikum steigt dann
mit Ende des Lockdowns am17. 12. um11 Uhr 11. Als Willkommensgeschenk gibt es fiir die
ersten 111 Gaste Gratis-Gutscheine imWert von 20 Euro fir ein ,Burgerunikat™. Ab sofort
werden Bestellungen auf www.leburger.at oder telefonisch unter 0316/90 90 90

entgegengenommen .

Honorarfreies Bildmaterial, Copyright Le Burger, finden Sie in unsererMediendatenbank

Graz-Seiersberg, 14. Dezember 2021 . Mit selbstgebackenen Buns, handgemachten Patties
aus taglich frischund vor Ort faschiertemFleisch, sowie regionalen Zutaten eroberte
das Wiener Familienunternehmen Le Burger von Dr. Thomas Tauber und seinem Sohn Lukasdie
Herzen der heimischen Burgerfans im Sturm. Nach monatelangen Bauarbeiten war es dann am
Montag auch in der ShoppingCity Seiersbergendlich soweit und in der 380m? grolen
,Burgermanufaktur" ziindeten zumersten Mal die Burgergrills. Stolz auf ihr Werk sind
auch die frischgebackenen Franchisenehmer Klaus undMarianne Simon . ,Damit jeder sehen
kann, was fir ein auBergewdhnliches Schmuckstiick unser Restaurant geworden ist,
wolltenwirmit einer grofen Party starten. Doch leider hat uns der Lockdown einen Strich
durch die Rechnung gemacht. Da wir aber schon imVorfeld soviele Anfragen beziiglich des
Openings hatten, haben wir uns dazu entschlossen, den Le Burger zu 6ffnen und auf Take-
away vor Ort und unserem Lieferservice via www.leburger.at oder Telefon 0316/90 90 90 zu
setzen. Online bietenwir viele Specials und unsere Klassiker, wie z.B. den Classic
Bacon, den Hot & Spicy-Burger oder den Farmhouse Burger.™ Mit Ende des Lockdowns am 17.
12. steigt dannum 11 Uhr 11 das ,,Grand Opening™ fiirs Publikum. Als Willkommensgeschenk
gibt es fir die ersten 111 Gadste Gratisutscheine imWert von 20 Euro fir ein

,Burgerunikat™.
Premiumburger zum Selbstgestalten

Auch wenn durch die Pandemie der Betrieb eingeschrankt ist, sogilt das nicht fir das
Angebot. Die Speisekarte ist gespickt mit kreativen Burgerkreationen und wer mag, der
kann sich sein ganz persdnliches ,Unikat™ aus zahlreichen regionalen Zutaten
zusammenstellen lassen. Dazu gibt’s selbstgemachte Saucen und ein ganzes Blindel von
Beilagen, wie z.B. diebeliebten Stbkartoffelpommes. Neben den handgemachten Burgern

finden sich trendige Bowls, knackige Salate, sowie Steaks in Premiumqualitét auf der



Speisekarte. Apropos Steaks: Die werden ,sous vide"™ auf den Punkt gegart, eine Methode,
die sonst hauptsdchlich in Haubenrestaurants angewendet wird und auf den Grad genau

gegrillte Steaks—von ,bloody"™ bis ,well done™ — ermdglicht.

Wer es lieber fleischlos mag, der findet Veggie-Burger, einen veganen Dinkel-Bun und
knackige Salate auf der Karte. Obendrein stehen vegane Quinoa, Falafel-oder
Butternuss-Kirbis-Laibchen als Patties zur Wahl. Kalorienbewusste greifen zu den Low-
CarbVarianten. Dabei wirdder Patty in Salatblatter gewickelt oder der Bun durch einen
veganen aus Dinkel beziehungsweise durch einen Low—-Carb Bun ersetzt — ideal fir alle,
die kein Weizenmehl vertragen. Oder anders ausgedriickt: Durch die unglaubliche Auswahl

sind somehr als 1000 unterschiedliche ,Burgerunikate™ méglich.
Very stylish, denn auch das Auge isstmit..

Plastiksessel? Kantinen-Atmosphdre? Nicht mit Le Burger! Mindestens genauso viele
Liebewie in ihre Speisen investiert das Unternehmen auch in die Innenarchitektur der
Restaurants. Dieses 380m? grole Lokal mit mehr als 148 Sitzplatzen und 200m? groBer
Sonnenterrase ist gespicktmit liebevollen Details, entworfen von den
niederdsterreichischen Architekten ,gartner?“. So finden sich im Lokal begriinte
Innenwande, bequeme Designermébel, Schaukeln im Industrial-Style undviele andere
Eyecatcher, die Wohnzimmeratmosphdre vermitteln sollen. Ein echtes Highlight ist die
riesige Panoramaterrasse, auf der sich herrlich den ganzen Tagbei Kaffee und Cocktails
entspannen lasst. Die Investitionssumme fiir das gesamte Lokal liegt im sechsstelligen

Bereich. 40 neue Arbeitspladtze entstehen in der Region.
Convenience? Nein Danke! Le Burger setzt auf nachhaltige Gastronomie

Schon seit der Grindung vor sieben Jahren standen fir Dr. Thomas Tauber und seinen Sohn
Lukas immer der Umweltaspekt, die Regionalitat und die Qualitat der verarbeiteten
Zutaten imVordergrund. ,Wir beweisen, dassman auch als Gastronomdie Welt ein
Stlickchen besser machen kann, und stehen zu unserer sozialen Verantwortung! Wahrend
andere Anbieter ihre Convenience-Burger noch in Alufolie wickeln und Plastikbecher
ausgeben, wirdbeil Le Burger nur mit nachhaltigen Verpackungen gearbeitet. Selbst die
Trinkhalme sind essbar, da aus Getreide-und Apfelfasern gefertigt. Mit dem Verkauf von
Softdrinks werden soziale Projekte unterstiitzt. Die Marken Lemonaid & ChariTea gehdren
einemVerein, der soziale Projekte fordert. Zusatzlich unterstitzenwirmit ,Carpe
Diem — Kombucha ™ die Wings for life Organisation und somit die Rickenmarkforschung zur
Heilung des verletzten Rickenmarks. RegelmaRig spendet Le Burger an O0sterreichische
Hilfsorganisationen, wie ,Licht ins Dunkel™ oder ,ObdachWien . Wir wurden in Wien

bereits zwei Mal flir unser soziales Engagement ausgezeichnet"™, so die Taubers.

Stolz auf den neuen Premium-Mieter zeigen sich auch die Eigentiimer der ShoppingCity
Seiersberg. ,Die ShoppingCity SeiersbergbegriiBt Le Burger! Das grobte Einkaufszentrum
im Stiden Osterreichs freut sich, dassmit Le Burger eines der erfolgreichsten
Gastronomie-Konzepte hier eroffnet hat. Mit Le Burger startet der weitere Ausbau der
Gastronomie-Vielfalt, verbundenmit weitldufigen Sitzbereichen sowohl innen als auch
auben“, erklarenMag. Christian Guzy und MartinKlein. Als eine der ersten Besucher

kosteten Willi Gabalier undGloria Hole die neuen steirischen Superburger.

Erfolgs-Franchise made in Austria



Hinter Le Burger steht kein anonymer US-Konzern, sondern die Wiener Unternehmerfamilie
Tauber, die zahlreiche Restaurants in Toplagen betreibt. ,Alswir 2014 mit unserem
Premium-Anspruch Le Burger gegriindet haben, war Osterreichs auf diesem Gebiet eine
kulinarische Wiste, inder internationale Konzerne den Ton angegeben haben. Diese Tone
sind inden letzten Jahren splirbar leiser geworden und unser Franchisekonzept spielt
als lukrativstes Angebot fliir Gastronomen die erste Geige amMarkt"™, soDr. Thomas Tauber
und SohnLukas. Umdie Expansion des Le Burger-Franchisesystems voranzutreiben, setzen
die Taubers auf den Unternehmensberater Bernhard Kloucek . Der Wiener gilt in diesem
Sektor als absoluter Profi und verfiigt als Unternehmer ,, Kloucek ~mollig ist schon™ und

TallyWeijl (neunFilialenundca. 140 Mitarbeitern) iber Jahrzehnte lange Erfahrung.
Uber Le Burger

2014 gegriindet, gehdren Qualitat, Frische, Individualitat und Leidenschaft zum
Erfolgsrezept von Le Burger. Mit dem Anspruch von Eigentimer Dr. Thomas Tauber und
Geschaftsfihrer Lukas Tauber, ,einen Burger fiir jedermanns Geschmack" zu kreieren,
kann sich jeder Gast neben vorgeschlagenen Burger-Variationen seinen Burger nach
Belieben gestalten. Fiir Vegetarier und Veganer gibt es ,Burgerunikate™ inmehr als 1000
vegetarischen Varianten, die aus 20 verschiedenen Zutaten — und noch dazu ohne
Mehrkosten -selbst zusammengestellt werden kénnen. Dazu knackige Salate und Homemade-
Style-Pommes. Le Burger bietet seinen Gdsten dariiber hinaus vom Frihstiick, tiber
Desserts, bis hin zu Cocktails alles an, was das Herz begehrt. Le Burger verflugt tiber
Filialen inWien (Donau Plex, Auhof Center, Mariahilfer StraBe und RotenturmstraBe),
Wr. Neustadt, SCS Vosendorf, Dubai, Linz, Graz und Innsbruck. Weitere Le Burger
Filialen in Osterreich und Deutschland sind im Zuge des Franchisesystems in Planung.
Dafiir sucht Le Burger Franchisepartner, denen der Gast unddie faszinierende Welt von Le

Burger am Herzen liegen.

Mehr Infos unter www. leburger.at



