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Neueroffnung: Le Burger ladt zur groBen Smashburger-Party ins City Center
Amstetten. 20 Euro Gutschein fur die ersten 111 Gaste
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Am 29. August, pinktlichum11l:11 Uhr, startet das City Center Amstetten (CCA) gemeinsam
mit Le Burger in ein neues kulinarisches Zeitalter: In der 450m? groBen ,Genusszone"
inklusive Open Air-Gastgarten werden die frisch gebackenen Buns in der Showkiiche von Le
Burger goldbraun getoastet, die Patties aus taglich frisch vor Ort faschiertem Fleisch
von Hand geformt und dannmit regionalen Zutaten und hausgemachten Saucen zum
Selberzapfen in individuelle Smashburger verwandelt! Die ersten 111 Gaste erhalten

einen 20 Euro Gutschein. 35 neue Arbeitsplatze entstehen in der Region.
Honorarfreies Bildmaterial, Copyright Le Burger, finden Sie imMedienbereich

Amstetten, am22. August 2024. ImCity Center Amstetten (CCA) ist es das Gesprachsthema
Nr. 1: Am29. August, pinktlichum11:11 Uhr, ziindet Osterreichs kultigste und
bekannteste Burgermanufaktur Le Burger die Griller an und 1&dt zur groben Smashburger-
Party indie neuerdffnete 450m? groBe Genusszone imCCA! Die ersten 111 Gaste erhalten
jeweils einen 20-Euro-Gutschein, damit sich jeder seinen Burgerunikat nach Lust und
Laune zusammenstellen kann. Warum der Wiener Gastronomiebetrieb von Dr. Thomas Tauber
und dessen Sohn Lukasseit Jahren den grofen US-Ketten das Fiirchten lehrt, liegt vor
allemander Liebe zu ihren Produkten. Sowerden die tdglich frisch gebackenen Buns der
Mostviertler Bickerei FURST Brot in der Schaukiiche goldbraun getoastet, bis die
Oberflédche leicht karamellisiert. Danach formt das Kiichenteamdie Patties aus taglich
frischvor Ort faschiertem Fleisch von der Kalbin per Hand und ,smasht" sie. Durch das
kraftige Andriicken (Smashen) des Patties auf der Grillfldche erhdlt das Fleischeine
besonders knusprige Kruste und kraftige Rostaromen. Le Burger gilt hier als Vorreiter
dieser Methode, werden die Burgerunikate doch seit 2014 auf diese Weise zubereitet.
Danach sind die Gaste am Zug, kann doch jeder bei Le Burger die Smashburger mit frischen
Zutaten zu individuellen Burgerunikaten veredeln. Dazu gibt es hausgemachte Saucen zum
Selberzapfen, sovielmanwill, wie z.B. BBQ, Spicy-Mayo, Ananas-Curry, White BBQ, Hot-

Sauce, Knoblauch-Mayou.v.m.
Frihstiick, Steaks und Bowls

In Amstetten bietet man neben den Smashburgern auch Frihstiick, Shakes, Desserts, edle
Weine, feine Cocktails und Premium-Steaks an. Diese Steaks werden bei Le Burger auf
Haubenlokal-Niveau zubereitet: Bevor die Premiumsteaks aus Osterreich auf den Grill
kommen, werden sie imWasserbad bei Temperaturen zwischen 50 und 60 Grad , Sous-vide®
gegart. Sobalddie gewlinschte Garstufe erreicht ist, werden die Steaks scharf
angebraten, umeine kdstliche Kruste und intensive ROstaromen zu erzeugen. Und, typisch
fiir Le Burger, werden die Steaks noch verfeinert: Man kann siemit Spiegelei, Krauter-

Knoblauchbutter, Cheddar-Késesauce und vielemmehr ,pimpen™.

Nachhaltiges Angebot fiir Veggies und Veganer



Wer denkt, Le Burger seiein klassischer Fleischtempel, liegt falsch. Umweltschutz,
Nachhaltigkeit und eine gesunde Lebensweise sind zentrale Bestandteile der
Firmenphilosophie. Geschmacksverstarker und Convenience-Produkte, wie Fertigsaucen,
sind tabu. Alle Takeaway-Behdlter bestehen aus Zuckerrohr hergestellt. Firalle, die
auf tierische Produkte verzichten méchten, bietet die ,Green“-Speisekarte eine
Vielzahl an Optionen, wie z.B. Zucchini-Laibchen ohne Konservierungsstoffe, Bowls,
Salateundvielesmehr. Fiir Allergiker gibt es glutenfreie Buns und eine Auswahl an

Beilagen, wie die beliebten SiiBkartoffelpommes.
Kulinarische Frauenpower fir Amstetten

Dass Amstetten indie kulinarische Vielfalt von Le Burger eintauchen kann, ist der
Verdienst von Laura Marie Viechtbauer , Franchisenehmerin von Le Burger Amstetten. Nach
dem Bau ihres ersten Le Burgers im ,SEP -Salzkammergut Familien Einkaufspark™ im Jahr
2022 eroffnet sienun imCity Center Amstetten die zweite Burgermanufakturmit 130
Sitzplatzen auf 430m?, einem Gastgarten fiir 50 Personen und einer Aubenbar. Thre Wahl
erklart sie so: ,Mit rund 60 Shops auf drei Verkaufsebenen ist das City Center Amstetten
(CCA) das grobte innerstadtische Einkaufszentrum in Niederdsterreich und das
beliebteste imMostviertel. Trotz des breiten Branchenmixes fehlte aber aus meiner
Sicht ein Angebot in Sachen Smashburger, Steaks und Bowls. Abdem 29. August werden wir
das dandern! Ichbin schon gespannt, wie unsere Burgerunikate und unsere Qualitat bei der
Mostviertler-Burgercommunity ankommen werden!™, fiebert die Jungunternehmerin dem

Opening entgegen.

Offnungszeiten:

Montag-Sonntag und Feiertag: 11:00 -22:00 Uhr
Adresse:

CCA

Waidhofner StraBe l

3300 Amstetten

Uber Le Burger

2014 gegriindet, gehbren Qualitdt, Frische, Individualitdt und Leidenschaft zum
Erfolgsrezept von Le Burger. Mit dem Anspruch von Eigentiimer Dr. Thomas Tauber und
Geschdftsfiihrer Lukas Tauber, ,einen Burger filir jedermanns Geschmack" zu kreieren,
kann sich jeder Gast neben vorgeschlagenen Burger-Variationen seinen Burger nach
Belieben gestalten. Fiir Vegetarier und Veganer gibt es ,Burgerunikate"™ inmehr als 1000
vegetarischen Varianten, die aus 20 verschiedenen Zutaten — und noch dazu ohne
Mehrkosten -selbst zusammengestellt werden kénnen. Dazu knackige Salate und Homemade-
Style-Pommes. Le Burger bietet seinen Gdsten dariiber hinaus vom Friihstiick iliber Desserts
bis hin zu Cocktails alles an, was das Herz begehrt. Le Burger verfigt tiber Filialen in
Wien (Donauplex, Auhof Center, Mariahilfer StralBe und Rotenturmstralle), Wr. Neustadt,
SCS Vésendorf, Linz, Graz, Graz-Seiersberqg, Innsbruck, Klagenfurt, Villach, Gmunden,
Parndorf, Hohenems, Amstetten, Miinchen und Dubai. Weitere Le Burger Filialen in

Osterreich und Deutschland sind im Zuge des Franchisesystems in Planung.

www. facebook.com/ weloveleburger
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