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Le Burger prasentiert den ersten ,,Dubai Schokoladen Burger* der Welt!
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Presseaussendung

Mit dem neuen ,Dubai Schokoladen Burger™ hat das Wiener Familienunternehmen Le Burger
ein Geschmackserlebnis kreiert, das es so weltweit noch nie gegeben hat. Das neue
Schmankerl vereint die weltberihmte Dubai-Schokolade mit dem Geschmack eines saftigen
Rindfleisch-Burgers. Erhdltlich ist die suB-pikante Kostlichkeit aus 1001 Nacht nur 5
Tage lang vom 20. bis 24. November um 12,50 Euro in allen Le Burger Burgermanufakturen
Osterreichs, solange der Vorrat reicht. Zusdtzlich gibt es auch ein spezielles Dessert
aus Dubai-Schokolade im Glas bis Jahresende, solange der Vorrat reicht. Sie sind
Medienvertreter und méchten den Dubai-Schokoburger verkosten? Dann schreiben Sie uns
bitte eine E-Mail mit Angabe Thres Wunschlokals und eines Wunschtermins unter

office@robinconsult.at (Betreff: ,Dubai“).
Honorarfreies Bildmaterial, Copyright siehe Dateinamen, finden Sie im Medienbereich

Wien, am 18. November 2024. Ein Hauch von 1001 Nacht erwartet alle Burgerfans ab 20.
November, wenn Le Burger in allen 17 Burger-Manufakturen Osterreichs denweltweit
ersten ,Dubai Schokoladen Burger™ prasentiert. Die streng limitierte und nur bis 24.
November exklusiv erhdltliche Kreation vereint die kulinarischen Raffinessen der
StRigkeit aus Dubaimit dem Geschmack von frisch faschiertem Rindfleisch aus
Osterreich. ,Mit der Einfiihrung des Dubai Schokoladen Burgers ist Le Burger einmal mehr
Vorreiter am Osterreichischen Markt undbleibt seinem Ruf als kreativer Trendsetter
treu. Ichbinmir sicher, dass die charakteristische, unglaublich seidige Textur der
Pistazienfillung in Kombinationmit saftigem Rindfleisch auch unsere Gdste begeistern

wird", soDr. Thomas Tauber und sein Sohn Lukas, die Griinder von Le Burger.
Rindfleisch kombiniert mit Dubai-Schokolade und frittiertem ,Engelshaar™

,Wirwollten etwas kreieren, das unsere Gaste sonoch nicht auf demTeller hatten. Der
Dubai Schokoladen Burger vereint das Beste aus orientalischer Schokoladenkultur und
Osterreichischer Burgertradition. Das Zusammenspiel der pikanten Note unseres Pattys,
gemischt mit den siiRen und nussigen Aromen der Dubai Schokolade, schafft ein
kulinarisches Highlight, das es indieser Formnoch nie gegeben hat undweltweit
einzigartigist. Das frittierte Engelshaar sorgt fiir den ndétigen Crunch und unser
Brioche-Bun rundet das Produkt ab"“, so Le Burger COO Daniel Chuchlik.

Lukas Teschmit , Culinary Director von Le Burger, erklart, wie der Schokoladenburger
zubereitet wird: ,Der Dubai Schokoladen Burger besteht aus einem Brioche-Bun, einem
Rindfleisch-Patty, Schokoladensauce, frittiertemKataifi-Teig (Engelshaar) und
Pistaziencreme. Die Pistaziencreme wird in unserer hauseigenen Produktion frisch
hergestellt, ebensowie der Kataifi-Teig, der inunserer Kiiche frittiert wird"“, erklart

der kreative Food-Experte.



Wer Dubai-Schokolade nicht als Burger, sondern als frisch gemachtes Dessert genielen
moéchte, fir den hat Teschmit eine weitere Kostlichkeit kreiert: das Dubai Schokoladen
Dessert imGlas. Das Dessert besteht aus Schokoladensauce, Pistaziencreme, frittiertem
Engelshaar, Schokoladenbliiten und Pistazien. Eswird imGlas serviert und fir jede
Bestellung frisch angerichtet. Das Dubai Schokodessert ist bis Ende des Jahres —-solange

der Vorrat reicht —inallen 17 Standorten in Osterreichum 9, 00 Euro erhdltlich.
Der Zauber der Dubai-Schokolade

Die Luxusmetropole Dubai hat sich inden letzten Jahren auch zu einem Zentrum fir
aubergewohnliche Schokoladenkreationen entwickelt. Von besonderer Bedeutung ist dabei
die Pistazie, die in der Kiiche des Nahen Ostens eine zentrale Rolle spielt und daher auch
h&ufig fir Desserts und SiBigkeiten verwendet wird. Erfunden hat die Dubai-Schokolade
die Unternehmerin Sarah Hamouda , Inhaberin einer Schokoladenmanufaktur, die wahrend
ihrer Schwangerschaft ihren HeiBhunger auf SiiBes stillenwollte, aber unter den
landestypischen Desserts nichts fand. Also kombinierte sie Vollmilchschokolademit
gerdsteten und gehackten Teigfaden Kadaifi (Engelshaar), gehackten Pistazien und

Tahina (Sesampaste) .

Der ,Dubai Schokoladen Burger“ ist inallen Le Burger-Restaurants ésterreichweit vom
20.bis 24. November erhdltlich. Der Preis betrdgt 12,50 Euro. Das Dessert gibt es bis
Jahresende um 9,00 Euro, solange der Vorrat reicht, ebenfalls inallen 17

Burgermanufakturen.
Angebot an Redaktionen:

M&chten Sie einen ,Dubai Schokoladen Burger“ oder das Dessert in einem Lokal in Threr
N&dhe testen? Dann schreiben Sie uns bitte mit Angabe Ihres Wunsch-Restaurants und eines

Wunsch-Termins an office@robinconsult.at (Betreff: ,Dubai").
Uber Le Burger

2014 gegriindet, gehbren Qualitdt, Frische, Individualitdt und Leidenschaft zum
Erfolgsrezept von Le Burger. Mit dem Anspruch von Eigentiimer Dr. Thomas Tauber und
Geschdftsfiihrer Lukas Tauber, ,einen Burger flir jedermanns Geschmack" zu kreieren,
kann sich jeder Gast neben vorgeschlagenen Burger-Variationen seinen Burger nach
Belieben gestalten. Fiir Vegetarier und Veganer gibt es ,Burgerunikate" inmehr als 1000
vegetarischen Varianten, die aus verschiedenen Zutaten selbst zusammengestellt werden
kénnen. Dazu knackige Salate und Homemade-Style-Pommes. Le Burger bietet seinen Gdsten
dariiber hinaus vom Friihstiick liber Desserts bis hin zu Cocktails alles an, was das Herz
begehrt. Le Burger verfligt iiber Filialen in Wien (Donauplex, Auhof Center, Mariahilfer
StraBe und Rotenturmstralle), Wr. Neustadt, SCS Vosendorf, Linz (LentiaCity, PlusCity),
Graz, Graz-Seiersberg, Innsbruck, Klagenfurt, Villach, Gmunden, Parndorf, Hohenems,
Amstetten, Miinchen und Dubai. Weitere Le Burger Filialen in Osterreich und Deutschland

sind im Zuge des Franchisesystems in Planung.
www. facebook.com/ weloveleburger
www.instagram.com/ leburger.world
www.tiktok.com/ @leburger.world

www.LeBurger.at






