ORIGINAL

Kaiserliche Eroffnung: ,,Hab’s Burger* serviert erstmals ,,Sliders” in Wien.
Gratis-Sliders am 12. Dezember von 12 bis 14 Uhr!

09.12.2024 | Kunde: Hab “s Burger | Ressort: Wien / Gastronomie / Lifestyle |

Presseaussendung

Einen Food-Trend aus den USA, die ,Sliders"“, gibt es jetzt auch inWien. Ab sofort
serviertman imersten ,Hab’ s Burger" die kleinen, quadratischen und unterschiedlich
gefillten Mini-Burger zumkleinen Preis am Franz-Josefs-Kai 27, Wien 1. Gratis-Sliders
zum Start gibt es amDonnerstag (12. Dezember) zwischen 12:00 und 14:00 Uhr! Und ganz

wichtig: #wedontsmash! Mehr auf www.habs-burger.com
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Wien, am 9. Dezember 2024 . Kaiserlicher Genuss. Sie sind quadratisch, klein und
unterschiedlich gefiillt: Ab sofort serviert man imneuen ,Hab’ s Burger™ auf 150m?, mit
60 Sitzplatzen und einem Schanigarten amWiener Franz-Josefs Kai 27 sogenannte
,S51liders™ zum kleinen Preis. Erfunden wurden die Sliders in den 1930er Jahren in den USA.
Der Name ,,Slider"™ kommt davon, dass die kleinen Happen leicht tiber den Gaumen ,,gleiten"“
und schnell gegessen werden kénnen. Die quadratischen Mini-Burger sindmit
verschiedenen Flillungen wie Fleisch, Kase, Gemiise oder Saucen belegt. Der Vorteil: Bei
der Bestellungmuss man sich nicht auf eine Sorte beschrédnken, sondern kann

unterschiedliche Geschmacksvariationen genielen.
K&K trifft auf Retro-Diner

Die neue Diner-Sensation ist eine Idee des Gastronomen KeremMertund seines
Geschaftspartners und Architekten Omer Tellioglu . ,Bei ,Hab’s Burger' trifftdie
kaiserliche Eleganz der Habsburger auf den Retro-Charme der amerikanischen Diner-
Kultur der 60er—-Jahre. Wirwollten einen dsterreichischen Burger schaffen, der lokale
Zutaten in Spitzenqualitatmit einer Prise Nostalgie zueinemeinzigartigen
Geschmackserlebnis vereint. Alles ist hausgemacht und von Hand zubereitet, selbst die
Buns werden vor Ort selbst gebacken."™ Und auch bei der Zubereitung gibt es einen groben
Unterschied zu anderen Lokalen. Bei ,Hab s Burger™ werden die Patties nicht gesmasht
(auf der Grillplatte angedriickt), sondern direkt auf den Zwiebeln gerdstet, damit sich

das Zwiebel-Aroma imFleisch besser entfalten kann.
Lust auf einen Sissi-Slider?

Getreu dem Konzept, ist jeder Signature-Slider nach einer der ikonischen Figuren der
Habsburger benannt und soll eine Geschichte erzdhlen. Es gibt den ,,Ferdinand“ mit einem
weichen Slider-Brotchen, saftigem, 6sterreichischem Rindfleisch-Patty, gewlirfelten
Zwiebeln und Essiggurken, den ,Karl“mit Rindfleisch-Patty und amerikanischemKase,

den ,Joseph“ mit Rindfleisch-Patty, frischemEisbergsalat undden ,Sissi“mit
Rindfleisch-Patty, frischem Eisbergsalat, Jalapenos, amerikanischem Kdse und scharfer

Wirze. Natlirlichwirdes aber auch groRere Burger mit und ohne Fleisch, knusprige



Sliders, erfrischende Drinks sowie handgemachte Shakes —mit oder ohne Alkohol -geben.

Die Preise pro Slider liegen nur zwischen 3,50 und 4,50 Euro.
Uber ,Hab’s Burger™"

Gegriindet 2024 von KeremMert, bietet das Lokal im Herzen von Wien eine Mischung aus
amerikanischer Coolness und ésterreichischer Tradition. Sdmtliche Zutaten stammen aus
Osterreich. Das Lokal ist 150m? grofB3, verfiigt tiber 20 Pldtze indoor und 40 im

AuBenbereich. Eine Expansion Uiber ein Franchisesystem ist in Planung.

Mehr Infos: www. habs-burger.com



