Kebap-Revolution am Karmelitermarkt: Ugi 's Gemusedoner prasentiert vegane
Planted-Doner, Wraps und Bowls sowie gratis Corn-Ribs am 20. Marz!
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Hunderttausende Aufrufe auf TikTok, Instagramund 1.000 Google-Bewertungenmit 4,9
Sternen: Ugi “s amKarmelitermarkt sind Wiens Konige in Sachen gegrilltem
Hihnerfleisch, vegetarischen und veganen Kebaps, Falafel & Co. AmDonnerstag, 20. Marz,
folgt mit den veganen Doner-Taschen, einem Doner-Wrap und einer Déner-Bowl mit
Huhnflavor von Planted der neueste Streich von Ugur Can Giilmez und -seit 2025 mit neuem
Partner -Giiler Serhat und dem Team Ugi “s. Die neuen Angebote bestehen aus 100%
natirlichen Zutaten und sind frei von Konservierungsstoffen. Und das Beste: Fir die
ersten 100 Kunden gibt es Corn Ribs, das sindmarinierte und frittierte
Zuckermaisstreifen, gratis zu jedem Planted-Déner dazu. Sie sind Medienvertreter und
mochten das Planted-Kebap oder die Corn-Ribs verkosten? Dann schreiben Sie uns bitte
eine E-Mail mit Angabe ihres Wunschtermins unter office@robinconsult.at (Betreff:
,Planted") .
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Wien, am18. Marz 2024. Wien erste Adresse in Sachen gegrilltem Hiihnerfleisch,
vegetarischer Kebaps, Falafel und Co, das Ugi "s amKarmelitermarkt 64, setzt bei seinen
veganen Donern-Varianten, Wraps und Bowls auf die Produkte von Planted. Das ,Fleisch™
des Schweizer Startups ist geschichtetem Hihnerfleisch nachempfunden und bestehen aus
Wasser, Erbsenprotein, Erbsenfasern, ist frei von Aroma-und Konservierungsstoffen,
Soja, Gluten, Laktose und GVO-Bestandteilen. In Kombinationmit dem tdglich frisch
gelieferten Brot der renommierten Backerei Prindl, den hausgemachten Saucen und dem
sorgfaltigausgewahlten, knackigen Gemiise verspricht Ugi s ein Geschmackserlebnis-
Erlebnis, das demvon echtem Huhn umnichts nachsteht. Zur Wahl stehen eine Doner-Tasche
(7,50 Euro), ein Doner-Wrap (8,50 Euro) und eine Doner-Bowl (13,90 Euro) —alles auf
Wunsch auchmit Fetakdse veredelt. ,Bis jetzt konnte uns noch kein Fleischersatz in
Sachen Geschmack, Aroma und Textur iberzeugen. Das hat sichmit Planted vdllig
geadandert. Das vegane Fleisch hat nicht nur den Biss, sondern auch den gleichen Geschmack
wie echtes Huhn, verursacht aber kein Tierleid und einen weit geringeren 6kologischen
FuBabdruck. Mit einem Proteinanteil von 20g/100g und einer Einsparung von -29% Wasser
und -85% CO2 gegeniiber herkdémmlichen Kebaps, ist es eine kdstliche und
umweltfreundliche Alternative zu Fleisch"“, so einer der Inhaber Ugur Can Giulmez .
Passend dazugib es, ebenfalls ab Donnerstag, hausgemachten Ayranmit
Limettengeschmack. Da Limetten bei Ugi “s auf jeden Doner kommt, passt diese

erfrischende Variante perfekt zum neuen Angebot.

Gratis Corn Ribs, der internationale Streetfood-Hype, dank Ugi “s jetzt endlich auch in

Wien

Was als viraler TikTok-Trend begann, hat sich zu einem festen Bestandteil der

internationalen Streetfood-Szene entwickelt: Corn Ribs — 1dngs geviertelte



Maiskolben, diebeimFrittieren eine rippchendahnliche Krimmung annehmen und mit
kreativen Marinaden und Gewlirzen veredelt werden. Was die Corn Ribs so einzigartig
macht, ist nicht nur ihre markante Form, sondern auch ihre vielseitige Zubereitung - ob
im Ofen gebacken, inder fritteuse zubereitet oder auf dem Grill gerdstet. Dank ihres
unverwechselbaren Looks sind Corn Ribs die Stars bei internationalen Food Festivals und
jetzt, dank Ugi “s, auch auf dem Sprung, die Wiener Streetfood-Szene im Sturm zu erobern.
Am Donnerstag, 20. Marz, gibt’s firdie ersten 100 Kunden kostenlose Corn Ribs zu jedem

Planted-Doner dazu.
Foodora Lieferservice

Ab Donnerstag, 20. Marz, kannman sichdie Planted-Donerkollektion auch nach Hause

liefern lassen. Zubestellen beil www.foodora.at
Angebot an Redaktionen:

Sie sindMedienvertreter und méchten das Planted-Kebap oder die Corn-Ribs verkosten?
Dann schreiben Sie uns bitte eine E-Mail mit Angabe ihres Wunschtermins unter
office@robinconsult.at (Betreff: ,Planted").

Uber Ugi 's Gemiisedéner

Seit 2020 ist Ugi “s eine feste Institution amKarmelitermarkt 64 undweit iiber die
Grenzen des 2. Wiener Gemeindebezirks hinaus bekannt. Ugi s am Karmelitermarkt
zeichnet sich durch eine Kombination aus késtlichen, frischen Zutaten, perfekt
gegrilltem Hiihnerfleisch und innovativen veganen und vegetarischen Alternativen aus.
Der Fokus liegt auf vegetarischen und veganen Kebaps, die aus 100% natiirlichen Zutaten
bestehen und frei von Konservierungsstoffen sind. Mit einembreiten Angebot, das von
Kebap-Sandwiches liber Falafel-Wraps bis hin zu Corn Ribs reicht, setzen sie auf
Qualitdt und Geschmack. Die Verwendung von tdglich frisch geliefertem Brot von der
renommierten Bdckerei Prindl und hausgemachten Saucen sorgt fiir ein aulergewShnliches

Doéner-Erlebnis.
Ugi “s
Karmelitermarkt 64,
1020 Wien

www.instagram.com/ ugisvienna

www.Uugls.at






