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Der Schaumrollenkénig

Freudentranen: Sharon Stone von der Schonheit und Wirde des Opernballs
uberwaltigt
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Nachbericht

Glanz, Glamour und Freudentrdnen am Red Carpet. Nach einer kurzen Auszeit vom Red Carpet
zum Frischmachen, nahm Sharon Stone in der Loge von ,Schaumrollenkonig" Karl
Guschlbauer und seiner Frau Waltraud Platz. Auch wenn es zu keinem gemeinsamen Walzer
mit ihrem Gastgeber mehr kam, genoss Sharon Stone ihr Opernball-Debut und dankte Karl
Guschlbauer fiir den Ballabend. Um 0:30 Uhr verlieB sie unter groBem Mediengetdse den
Ball.
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Wien, am13. Februar 2026. Was fiir ein Auftritt! Was fir eine Aufregung! ImKlimt-Kleid
von Valentino und umringt von der Weltpresse brach Hollywood-Ikone Sharon Stone bei
ihrem Opernball-Debiit vor Rihrung in Trénen aus. ,Ehrlich gesagt, dieser Ball hat mir
den Atem geraubt — auf die schonstmdgliche Weise. Es ist wie eine Woge aus Anmut,
Eleganz, Wirde und Liebe zu allen Mitmenschen. Danke, dass ihr ein Vorbild fir den Rest
der Welt seid.™

Uberwdltigt von Emotionen

Dann die Schrecksekunde! Uberwaltigt von ihren Emotionen entschied Stone, sich zum
Frischmachen kurz ins Hotel Sacher zuriickzuziehen. Wenige Minuten spadter und mit neuem
Makeup nahm sie in der Loge von Schaumrollenkdénig Karl Guschlbauer und seiner Frau
WaltraudPlatz. Opernball-Moderator Andi Knoll servierte ihr beim Interview dunkle
Schokolade als Nervennahrung. Stone: ,,Es ist wunderschon hier. Es erinnert mich andie
alten Technicolor Filme, die ich als Kind gesehen habe. Diese Fantasie, diese Romantik!
Und manchmal schwingt sogar ein Hauch von Hitchcockmit. Das ist wieein Thriller, wo an
nie genauweill, was als Nachstes passiert. Es ist so, alswdre ichpldétzlich selbst in
einemdieser Filme gelandet, in denen die feinen Leute an geheimnisvolle Orte reisen, wo

Intrigen, Eleganz und Romantik ineinander Ubergehen.™
,Wahre Schonheit berithrt das Herz!'"“

Karl Guschlbauer zeigte Verstandnis fiir die grolen Emotionen seines Gastes: ,Wahre
Schoénheit berithrt das Herz. Wenn ein Gast wie Sharon Stone vor lauter Uberwdltigung
Freudentranen vergiellt, zeigt das nur, wiemagisch dieser Abend ist. Es ist vollig
verstandlich, dassman sich nach solchen Emotionen kurz ins Hotel zuriickzieht, umsich

frisch zumachen und dann in vollem Glanz zuriickzukehren.™“

Sharon Stone bleib langer amBall als geplant undverlieB um 0:30 Uhr die Veranstaltung
in Richtung Hotel.

Uber die SUSSE WELT



Die ,,SUSSE WELT" von Guschlbauer in St. Willibaldbietet eine breite Palette
traditioneller ésterreichischer SiiBigkeiten zu besonders glinstigen Preisen, da es sich
um einen Werksverkauf handelt. Im Shop mit Werksverkauf findet man alles, was das Herz
begehrt, von der Original Schaumrolle iiber Punschwiirfel und zartes Linzer Gebdck bis
hin zu himmlischen Kokosbusserln, schén prdsentiert in hochwertigen
Prdsentationsregalen und auf exquisiten Verkaufstischen. Der tdglich gebffnete
Werksverkauf erméglicht es Kunden, die Produkte direkt vom Hersteller zu beziehen, was
die Preise erheblich niedriger macht als in requldren Einzelhandelsgeschdften.
Guschlbauer legt grofen Wert auf Qualitdt und Regionalitdt bei der Produktion seiner

SiiBwaren, weshalb die "SiiBe Welt" einbeliebtes Ziel fiir SiiBwarenliebhaber ist.
Uber die Guschlbauer GmbH

Die Guschlbauer GmbH ist ein traditionsreiches, ésterreichisches Familienunternehmen,
das sich auf die Herstellung hochwertiger Backwaren spezialisiert hat. Gegriindet im
Jahr 1986 in St. Willibald, Oberésterreich, zdhlt das Unternehmen zu einem der
wichtigsten Arbeitgeber der Region Schdrding und ist einer der gré3ten
SiiBwarenproduzenten Osterreichs. Bekannt ist Guschlbauer fiir seine ,,Original
Guschlbauer Schaumrolle", die sich durch ihre spiralférmig gewellte Oberfldche und
ihren zylindrischen Hohlraum auszeichnet. Mit rund 100 engagierten Mitarbeitern
fertigt Guschlbauer seine Produkte ausschlieBlich in Osterreich und verwendet dabei
Zutaten wie Mehl, Zucker und Eier aus 8sterreichischer Herkunft. Als anerkannter
Qualitdtslieferant beliefert Guschlbauer sowohl groBe Handelsunternehmen als auch
mittelstdndische Gewerbepartner. Das Unternehmen zeichnet sich durch seine
Innovationskraft aus, ohne dabei die traditionellen Werte eines bodenstdndigen
Familienunternehmens zu vernachldssigen. Guschlbauer ist CO2-klimazertifiziert und
setzt auf nachhaltige Produktion, einschlie3lich der Verwendung von Rainforest
Alliance-zertifiziertem Kakao. Unter der Leitung von Daniela Guschlbauer, Karl
Guschlbauer, Waltraud Guschlbauer und Melanie Guschlbauer entwickelt sich das

Unternehmen stetigweiter und plant nun die Expansion in die USA.

www.guschlbauer.at



